SAUVIGNON

LISON
PRAMAGGIORE
p.oC.

SAUVIGNON

Besonderer und feiner Wein, strohgelb in der
Farbe, mehr oder weniger satt, mit grinlichem
Widerschein. Der Duft ist berauschend, kraftig
und aromatisch mit vielfaltigen Gerlichen von
Paprikaschoten bis  Salbei, Zeder und
Robinienbliten. Der Geschmack ist trocken,
lebhaft, aber immer fein und befriedigend. Sehr
angenehmer ,Kelch® auller der Mahlzeiten,
wunderbar mit Rohschinken, er findet eine
Paarung mit Gerichten von Krautern, Spargeln
und Fisch mit leichten SolRen. Er wird bei einer
Temperatur von 8-10°C serviert.

Varieta/Grapes/ Sauvignon (100%)

Colore/Color Giallo paglierino con riflessi verdognoli
Sapore Sapore asciutto con bouquet aromatico.
Taste

Fermentazione/Fermentation

12-15 giorni a 16 gradi.

Invecchiamento
Aging

Qualita /Qualita/

DOC Lison-Pramaggiore. Denominazione d’origine
controllata

Referenze/

Produttore/

Azienda Agricola Piazza

Cantina/Winery

Azienda Agricola Piazza

Certificazione/Eco-
certification/Zertifizierung

ICEA

Produzione/Production/Produktion

6000 bottiglie.

Analisi/Analysis/Analysen

Gradi alcolic/Alcoholic content/ 12,50%vol.

Acidita totale/Acidity 6,50 g/l

pH

Zuccheri residui/..../ 4 g/l
Bottiglia/bottle Bordolese, sughero.
Capacita per bottiglia/Content per 750 ml
bottle/Inhalt

Peso lordo per bottiglia/Grossweight per 1200 g

bottle

Bottiglie per pallet/Bottles per pallet 4x22x6 = 528

Confezionamento/Packaging

6 bottiglie per cartone
310mm x 255mm x 170mm

Peso lordo per cartoneGrossweight per box

7.5kg

Codice a barre/EAN-code

Sauvignon.doc



