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E’ un grande vino, pieno, ricco di colore,
caratterizzato da un intenso odore vinoso con
sfumato sentore erbaceo. Il colore & rosso rubino
intenso che con la maturazione tende al granato.
Invecchiando si affina notevolmente e acquista in
qualita sviluppando un piacevole bouquet e
assumendo un sapore asciutto, molto armonico ed
equilibrato. Per la sua armonica completezza spazia
sulle tavole a tutto pasto trovando facili abbinamenti
con i salumi, le carni in umido, gli arrosti e il pollame.
Va servito ad una temperatura di 18 gradi.

Varieta/Grapes/ Merlot (100%)
Colore/Color Rosso rubino.
Sapore Vinoso ed asciutto.
Taste

Fermentazione/Fermentation

8 giorni a 22 grad..

Invecchiamento
Aging

Qualita /Qualita/

DOC Lison-Pramaggiore. Denominazione d’origine
controllata.

Referenze/

Produttore/

Azienda Agricola Piazza

Cantina/Winery

Azienda Agricola Piazza

Certificazione/Eco-
certification/Zertifizierung

ICEA vino biologico

Produzione/Production/Produktion

12500 bottiglie

Analisi/Analysis/Analysen

Gradi alcolic/Alcoholic content/ 12,50 %vol.

Acidita totale/Acidity 6,5 g/l

pH

Zuccheri residui/..../ 5 g/l
Bottiglia/bottle Bordolese, sughero.
Capacita per bottiglia/Content per 750 ml
bottle/Inhalt

Peso lordo per bottiglia/Grossweight per 1200 g

bottle

Bottiglie per pallet/Bottles per pallet 8x11x6 = 528

Confezionamento/Packaging

6 bottiglie per cartone
310mm x 255mm x 170mm

Peso lordo per cartoneGrossweight per box

7.5kg

Codice a barre/EAN-code
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